INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

R evonr I INSPECCION
Invitia

FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM113 Version 05 |

Fecha de emision' 2021-06-13

Ciudad / Depto Zipaquira - Cundinamarca  Fecha 12023-10-09y 10 § Acta No

DATOS GENERALES

Codigo de inscnpcidn planta 1 2005820628-1 Direccon _
Razon Social [ COSMOLACSAS )
NT-CC [ 3005820625 /]
Representante Legal |

Calle 12 No. 37-19 Bamo La Paz

Teléfonos [

3204818202

nila serrano@cosmola

Correo electronica

Camia Semanc Franco |

Fax [

No tiene

GTT [ Centro Cnente 2 Oficio comisono [ 7303-4092-23
Obdjeto d_- la visita: Realzar vista de nspeccion santana en atencidn a gestion de nesgo y loma de muestra con el fin de venficar el de la vigente, en esp el
Decreto §18 de 2005 y las Resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 1804 de 1989 y demas normatividad aplicable

DATOS DE PRODUCCION
Numero ce empleados &8 La actividad en el es acorde con lo establecido en Camara de) si

Comercio?

Maquilas [Aimacenes Exto SA - Almin SAS - La Bodega Zomac SAS - Fedegan
Sudcategorias evaluadas ‘SUBCATEGORiA 14.1 Leches en polvo y cremas de leche en polvo
Lineas de Q: cel Volumen / afio d
Leche en poivo entera 570 Ton/aiio

Subcategona 1

SUBCATEGORIA 1.4.1 Leches en polvo y cremas de leche en poivo

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

Al abrir las puertas lateral que comunica a area de residuos y de ingreso de|

materias primas y salida de producto terminado las areas de almacenamiento|
" . dan expuestas al medio ambiente lo que no permite garantizar la|
a8 una y disefio. Res. 2674 quedan " .
11 At Snum 1.1, 12,13, 21, 23 y26 ar 10 hermeticidad de la planta y evitar posibles fuentes de contaminacion. Se|

observan rejillas de disefio alargado en bafios. Un tramo lateral del techo dell

area de de leche ios entre pared y techo sin|
proteccion.
El disefio de las i i de ion de i
12 que y es Yy cuenta con la amplitud suficiente a 2
para realizar las y permitir la ci de los op Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

1 El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuadol . 5 Se observa cruce de flujos entre las areas de almacenamiento de materias
fiujo de matena prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 num. 5 a primas, produclo en proceso, producto terminado y material de empaque

" Se observa y falta de i en los pisos del area de|
Pisos, paredes y techos lienen un disefio adecuado y poseen un buen estadol " L <

14 de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, 3, 4,5,6y7 ar 5 recepcion deyl::he Algunas paredes o divisiones son el material de
El disefio, i y i6n de las uni itarias es Res.| o .

15 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 5 Los se con en la parte inferior

El filtro sanitario de ingreso a las areas de produccion no cuenta con lavado)
de botas y el sistema hidraulico del lavamanos de ingreso de agua para|

L . - N lavado de manos y salida de agua residual no esta i sin
1.g|Posee filtro(s) y de limpieza y Res. 2874 ar 5 al momento de la visita se realiza prueba de potabilidad dentro de limites.
de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num & Previo al ingreso del area de procesos no se cuenta con sistema de lavaro|
de manos. Se de aseo di sobre el piso en|
diferentes partes de la planta.

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de 2013 a 10
T7|an 7rum. 13,14

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, 4reas de proceso o producto . Res. 2674 de| ar 5
2013 Art. 6 num. 5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6

Una parte del 4rea de almacenamiento de residuos solidos no cuenta con

p del medio Se observan algunos recipientes para
residuos sélidos sin Identificar.

F je de ival al 20% del valor total de la evaluacién) 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Cuenta con los equipos i y para los p que se| - 20
2 tealiza. Res. 2674 num 8, Ad. 10 num. 3
Pos un disefio y i Res. 2674, Art. 9|
22|num.1,2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 de a 25

2012; At 13 num. 1,1
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Cédigo: IVC-INS-FM114

FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Versién: 05

Fecha de emisién: 2021-06-13

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 An

“?z’numz A 10 num. 5 a 25
2 4|Calibracién de equipos de medicion Res. 2674 de 2013 At 25 a 20
je de (eq al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3./REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
3 1/Programa y registros de control de calidad do agua potable. Res. 2674 del Enel nose la del anallsis fi )
2013 An 6 num 3, Al 26 num 4 ar 12,5 El disefio de Ia tapa del lanque de de agual
potable b que no su
32 P doc para el manejo integral de residuos|
s6idos Res 2674 de 2013 AR 6 mum 5. A 26 num 2 2 %
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An.8 num 21,53, or 12,8 El prog no se de acuerdo a lo previsto en lo|
An7num6.3 . Ad 26 num 3; Art 28 num 7 : mlaclonado con hermeticidad
de | d de areas, equipos y utensilio: 6
dg 2013 At & num 32, An 26 num 1, Ar 28 m:lm Pos y utensillos. Res. 2674 ar 12,6 Se observa deficiente limpleza y material particulado en 4rea de empaque
je de al 20% del valor total de la evaluacién) 13
4.[REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Callficacion | Critico |Observaciones
Prog! d € de dingido a los|
# Nirabajadores Res 2674 Art 12, 13 y 14 8 A
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadi
42 v 14 9 y rabajadores. Res. 2674 de 2013 Ad. 13 ar 16,5 Se observa operario con ufias largas
43 Estado de salud del de Res. 2674 de 2013 At
11, At 14 num 12 a 33
je de al 10% del valor total de la evaluacién) 8
§.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de matena pnma e insumos. Res. 2674 Art. 16 num 1.234.,5, 8,7.8; No se cuenta con soporte de Ia resolucion'es 2906 de 2007. y 4508 de 2013
51 A 22 num. 1, A 28 num 1.3.4,5 Ant. 28 num. 1, 2. 3., 5, 6, 7., 8 9y10 ar 10 Ppara la leche liquida. No hay ficha lecnica de la leche liquida cruda. Se|
y |observa en 4rea de mezciado uso de sobrepiso para ubicar materias primas
52 Flujos lineales y sin op . Res. 2674 de 2013 Art. 10 Se observa cruce de flujos en area de bodega, entre matenias primas y|
18 Num. 5 At. 20 num. 1y 4 8e productos terminados
Control de de proceso presion, tiempo, entre otros)|
53 durante la p de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
| azucar no se retira el empaque|
s5.4lc dep en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. ar 5 E;‘:r:': el proceso de mezclado, para el azu i Paq
Control de y i 683 de 2012, 2674 de 2013 A d t | 4rea de envasado.
55147, 19 num 1y 2. 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, o 5 El érea de mezciado se comparte con el . :
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Ari. 23 y Res. 1619
EX a 20
de 2015
je de al 20% del valor total de la evaluacion) 14
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
de Yy de Res. 2674 de| ar 125 1] programa  es general y no cuenla con soportes que validen Ia|
6102013 At 22 num 1,2y 3 de las
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Ar.19, num 3. Res. 5109 de| 75 La vida util de un afio no esta soportada
62 ar A op
2005 Art. 3
El de p se realiza en areas compartidas|
63 de p Res. 2674 de 2013 A, 28 num, ar 76 con de primas, en proceso y material de|
T|1.234y5 empaque secundario
Se realiza contro! a los incumplimientos de rotulado para el producto leche en
polvo entera fortificada con vitaminas A D3 y hiemo por 900 g marcal
5 Cosmolac. No se evalua rotulado nutricional y frontal teniendo en cuenta Ia
64 del Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res, ar 7.5 circular axtema del Invima DG 000-006-23 y el establecimiento presento|
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 20231046797 y 20231237079 Ia cual se|
encuentra en tramite. Se valida para rotulado general geenrada en la visita
anterior.
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. a 15
]
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Adt. 29 a 15
je de i (eq al 15% del valor total de la evaluacitn) I 10
de

| 73]
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soldos Res 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

o Codigo IVC-INB-FM114 I T Version 08 —
Lineas de suboategonia del aimanios Vohiman / ado
] — - e —
Leche oo podve azvcarads l ABO Torvado
Bubistegoria TSUBCA TRGOMRA | 4 2 Denvados 1801808 en pohe T
(1 DISENG Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES 1
We. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Critico |Observaciones
Al abrir las puerlas lateral que comumnica @ area de residuos y de
ingreso de matenas primas y salida de producto lerminado as areas de
1T estabimcinvenio presenta una adecuada localizacion y disedo Res 2674 Ant 6 almacenamiento quedan expuestas 8l medio ambente lo que ng
e 1Y 12 13 21 2328 ar 10 permite garantizar la hermeticidad de la planta y evitar posibles fuentes|
de contaminacion  Se obsarvan rejllas de disefio alargado en bafios
Un Iramo lateral del techo del area de recepcion de leche presental
{ | espacios entre pared y techo sin proteccion
(€ disedo de las nstalaciones J; elabors on. u;_ lime “ P
| #Teaque y alTacenamento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente paral
ealze B operacones v permuly la circulacion de los operanos Res 2674 de) N 0
{ 2013 A 6 n 23
{ Se observa cruce de flujos entre las areas de almacenamiento de|
' of £1 dnedo 0v ln nslalaciones de las areas de proceso permite un adecuado flujo de|
{matena prma. producto y personal Res. 2674 de 2013 A 18 num 6 e 5 primas, producio en p . prod y de
i | empaque
s e
{ . ‘;p 308 paredes y techos tienen un diseo adecuado y poseen un buen estado de| Se observa y falta de en los pisos del area de|
{ | mantenimvento Res 2674 At Tnum 11,12,2.3, 4.5, 6y7 ar 5 |recepcion de leche Algunas p. o son el de
i { T | policarbonato y se observan deterioradas
t 1
{8 aseo de las i
1 mi*" «‘3013 An 6 M:“ 61.62.63 y64 es Res ar 5 Los casilleros se observan con oxidacion en la parte inferior
é El filtro sanitario de ingreso a las areas de produccion no cuenta con
lavado de botas y el sistema hidraulico del lavamanos de ingreso de|
Posee . . agua para lavado de manos y salida de agua residual no esta
18}2013 An s‘n\:m 83y 6‘5: YM 20, num qu Y Res. 2674 do ar 5 canalizado, sin embargo al momento de la visita se realiza prueba de|
N - - potabilidad dentro de limites. Previo al ingreso del area de procesos no
se cuenta con sistema de lavado de manos Se observan elementos
de aseo dispuestos sobre el piso en diferentes partes de la planta
17 E! sistema de drenajes no genera nesgos de contaminacion. Res. 2674de 2013 10
“lAnt Toum 13 14 a
£ aisedo del area de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de Una parte del area de almacenamiento de residuos solidos no cuenta
1 8 contaminacion a la matena pnma, areas de proceso o produclo . Res. 2674 de| ar 5 con p ion del medio Se observan algunos recipientes,
2013An 6num 51 54yAn 33num. 5y6 para residuos sélidos sin identificar.
P ye de cumpl equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
, 4 |Cuenta con los equipos ifi y dos para los p que se realiza. a 20
< |Res 2674 num8, Ant 10num 3
Poseen un disefo yf do. Res. 2674, Art. 9 num. 1,
2212 3 4 56 78 9 10, 11, At 10 num. 4, A 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Arl. a 25
13num 11
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Ar. 22 " 25
num 2, Ant 10 num 5
2 4| Catidracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
taje de cumpl quival al 15% del valor total de la evaluacién) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
2674 de 2013 Enel p no se iona la del analisis fi
3 1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. e : ar 125 El disefio de la tapa del tanque de de
An. 6 num 3, Ant 26 num 4 agua potable p que no g su
doc e do para el manejo integral de residuos| a 25

e s e—— > s

"
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3 3J-‘mgrama de control integral de plagas Res 2674 do 2
/AN 7 num 6.3, Ant 26 num 3, At 28 num 7

Porcentaje de nmpl-mmnk\ \\-qm\ nlpnlu al ‘0"
—

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

FORMATO ACTA DE INSPE
Codigo IVC-INS-FM114 T

— ]

013 At 6 num 21,52,

ngrnma de impieza y desinfeccior

V de droas, equipos
12013 At 6 num 32, Art 26 num 1

Y ulensiios Res 2674 do
Art 28 num 7

uol valor |o\nl (Io la Ivnlulcmn)

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Programa documentado o implementado de
rabajasores Res 2674 Art 12 13 y 14

educacion sanitana duloldo @ los

cas y Dotacion M los lvah

Practicas hginic

HJ:‘c oe Sahu ud ¢ Jel rrmm\a.
-\V\ ‘4 l\n"' !

manpulador de almentos Res 2674 do 2013 Ant 11

——

q\p’vm onto m_mva'enle al 10% del valor total de la evaluacion)
—

” manomx Ros 2674 da )013 /\ﬂ H y

12,5

12,5

Critico

RILSG() AF AURICI\H I’Jl~ N IMI’NIOH

INUI'L(A(‘ION ) o

Focha do. omiaion 202100 13

Ll programa no se ane uentra Implnnmnlmh- do noverdo o loy
on lo relacionado can hormeticigag

He observa deficiente imploza

y matenial particundo on Aren de|
‘mnpnqun

o I 10

Observaciones

Se observa operarlo con ufas largns

| 0
____5__ ?Pt RACIQNES CLAVE bN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion Lrulw Ob!orvaclonuu
o . \‘_“ ———— ——- e —— mrene— e —
, No so umnln con unpurln do la runulucimml 1000 do )Onl y 4b(m do
5 4| Control de '““":‘“ PIMa e insumos Res. 2674 A 16 num 1 23,45, 6,7,8, At - 10 2013 para la locho liquids  No hay ficha lecnica de fn loche liquida|
22 oum 1At 28 num 1 345 Art 29 num 1.2.3,5,6,7,8, 9y 10 cruda. Se obsorva on dron do mozclado uso de sobroplso para ubicar
malerias pllmun
52 F"\WS ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art, 18 " 10 8o obsorva cruce de llu[on on area do bodaga, ontro materias primas y|
Num 5 At 20 num 1y 4 u |productos terminados
e —————
Control de vanables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
§ 3ladecuados durante la produccion de acuerdo al lipo de producto. Res. 2674 de| a 20
2013 Art 22 num 2, At 18 num 1y2
di d o Durante el proceso do mezclado, para ol azucar no so retira ol
5 4|Conservacion de p enp - Res 2674 de 2013, A 18, ar 5 empaque externo
Control de Resoll 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17,
| di d
ss 19num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, ar 5 El éron do mezclado se comparte con ol droa de onvasado
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Arl. 23 ¥ Res. 1619 de
5812015 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 14
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
P de . y lib ion de prodi . Res. 2674 de 2013| ar 12,5 El programa es general Y no cuenta con soportes que validen la
s‘An 22num1,2y3 " P de las
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 ArL. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 e 7.5 La vida util de un aito no esta soporlada
At 3
El al de p se realiza en areas
63lAl i de p inado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,2,3,4 y| - 75 compariidas con al B8 primas, p on
= s proceso y material de empaque secundario
Se realiza de it i y frontal para el produclo|
Iache en polvo entera azucarada por 900 g marca Cosmolac. y eﬁl
1
d . 333 de 0. de
6. 4 del p Fikt, 5100 e 2005 y cxmnda aphous ee 8 75 06-2023. Se reallza control a los incumplimientos de rotulado del acta
" [de2011y Res 2308 682012 anterior. Se valida el acta de rotulado general de la visita del 22-06-
2023.
6.5|Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 a 15
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
10
P ie de imi qui al 15% del valor total de la evaluacién) IH
l 7
F je de i b 3
TR p . 5

T
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InVIr T\ O ‘ FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: VC-INS-FM114 I Version 05 Fecha de emision 20210613
Lineas de subcategoria de! alimentos Volumen / afio
Alimenta lacteo en polvo l55 Ton/afto
Subcategeria 3 |SUB\.ATEGOR|A 14.3 Otros productos con adicion de leche en polvo cuyo contenido de la misma no es menor al 20% m/m, distintos a los de 1.4 2 J
1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién| Calificacion | Critico |Observaciones
Al abnr las puertas lateral que comunica a area de residuos y de
ingreso de matenas pnmas y salida de producto terminado las
bnerie areas de almacenamiento quedan expuestas al medio ambiente lo
11 Eéfjtz?‘eg‘:j':"? :’m:i"t? ;"3 :decuada localizacién y disefio. Res. i 10 que no permite garantzar la hermetcdad de la planta y evitar|
e | - 12,1321, 23 y26 p tuentes de c 1acion  Se observan rejillas de diseno|
alargado en bafios Un tramo lateral del techo del area de
recepcion de leche presenta espacios entre pared y techo sin
proteccion
El disefo de !as instalaciones de elaboracion de alimentos,
4 p|Procesam ento. empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con|
“lla ampitud suficente para realizar las operaciones y permitir la a e
crculacion de los operands. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 23
El aisefo de la instalaciones de las areas de proceso permite un Se observa cruce de flujos entre las areas de almacenamiento de
1 3jadecuado fiujo de matena pnma, ucto rsonal
2013 At 1S num. 5 P prod ¥ pe Res. 2674 de B 8 pnmas, producto en proceso, producto terminado y matenal de
empaque
Pisos, paredes y techos tienen un.dlseho adecuado y poseen un buen| Se observa deterioro y falta de mantenimiento en los pisos dei
14 Sslado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6Yy) ar 5 area de recepcion de leche. Algunas paredes o divisiones son el
7 matenal de policarbonato y se observan deterioradas
El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es| .
15 do. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3 y 6.4 ar 5 Los casilleros se observan con oxidacion en la parte infenor
El filtro sanitario de ingreso a las areas de produccion no cuental
con lavado de botas y el sistema hidraulico del lavamanos de|
ingreso de agua para lavado de manos y salida de agua residual|
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. no esta canalizado, sin embargo al momento de la visita se realza
16 e ar 5 arg
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 prueba de potabilidad dentro de limites. Previo al ingreso de! area
de procesos no se cuenta con sistema de lavado de manos. Se|
observan elementos de aseo dispuestos sobre el piso en
diferentes partes de la planta.
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 10
7|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 a
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos| Una parte del area de almacenamiento de residuos solidos no|
1.8|de contaminacién a la materia prima, reas de proceso o producto . ar 5 cuenta con proteccion del medio ambiente. Se observan algunos
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54 y Art. 33num. 5y 6 recipientes para residuos sélidos sin identificar.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 1 13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién| Calificacién | Critico |Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y para los p que| o 20
21| e realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio y funcior do. Res. 2674,
22|At 9num. 1, 2,3, 4,5,6,78,9, 10, 11, At 10 num. 4, Art 18 num. a 25
10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de| a 25
235013 At 22 num. 2, At 10 num. 5
2 4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Pon:ema;e de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) 15
3. Reobﬁﬁos SANITARIOSYAMBIENTALES Evaluacién| Calificacion | Critico |Observaciones
- En el programa no se relaciona la frecuencia del analisis|
! fisicoquimico.
31| |Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 - 125 El disefio de la tapa del tanque de iento de
|de 2013. Art. 6 num 3, Art 26 num 4 agua potable presenta aberturas que no garantzan su
|hermeticidad

X




'hdomumm ntegral do

El programa no se encuentra Implementado de acuerdo a lo|
pravisto en lo ratacionado con harmeticidad:

So observa deficiante limpleza y material particulado en area de|

ampaque
- Se observa operario con ufas largas

No se cuenta con soporie de la resoluciones 2906 de 2007 y 4506
de 2013 para la leche liquida No hay ficha tecnica de la leche|
liquida cruda. Se observa en area de mezclado uso de sobrepiso
para ubicar materias primas.

Observaciones

Se observa cruce de flujos en drea de bodega, entre materias
primas y produclos terminados

rante el proceso de mezclado, para el azucar no se retira el
8 externo,

ezclado se comparte con el &rea de envasado.

BRE EL PRODUCTO Evaluacion
, cuarentena y liberacion de' producto; Res.

m1,2y3

'Res, 2674 de 2013 Arl. 3, At.19; num 3. Res.

2674 de 2013 Art. 28  materias primas, producto en|
secundario

)11y Res. 2508 de 2012

d, recall y manejo de devoluciones; Res,

producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

umplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

-umplimiento subcategoria




/ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION

in‘}v i'- i ) O FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

- b Codgo IVC-INS-FM114 1T Version 05 I Fecha de emision 2021-06-13
Subcategorias Puntajes

Subcategorial

Subcategorfa2

Subcategoria3

Subcategoriad

Subcategorias

Subcategoriab

SubcategoriaZ

Subcategoria8

Subcategoria9

Subcategorlal0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas

|Promedlo total del porcentaje de

[Se aplico MSS? INO ] [Tipo de medida [

[Se tomd muestra para analisis de laboralono? ISl ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE 1

EXIGENCIAS:
Para ajusiar |a planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias

SUBCATEGORIA14.1: 1.1-13-14-15-16-18-31-33-34-42-51-52-54-55-6.1-62-63-64
SUBCATEGORIA 142 11-13-14-15-16-18-31-33-34-42-51-52-54-55-6.1-62-63-6.4
SUBCATEGORIA14.3: 1.4-13-14-15-16-18-31-33-34-42-51-52-54-55-61-62-63-64

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979y su reglamentacion, en particular

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTAGIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE MANTA WEEL PN

. >
NCL UiSVICK MmUY didecdico. " B~

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

1. Visita en atencion a listado priorizado cuarto trimestre

y dos muestras para control oficial del Invima para el analisis de GMP en funcién del tiempo de almacenamiento
3. Control posterior para los registros RSA-0023679-2023 y RSA-0023722-2023

empaque de producto previamente elaborado.

2. Toma de dos muestra de leche en polvo para Control oficial para establecimientos durante la vigencia 2023 (Dirigido a establecimientos vinculados a IVC)

4. El establecimiento se encuentra en proceso de translado a nuevas instalaciones ubicadas en el Parque Industrial El Cortijo en el kilometro 6 via Cajical
Zipaquira y en las instalaciones actuales se encunetran en proceso de desmonte de equipos, al momento de la visita solo esta funcionando el area de

FUNCIONARIOS QUE PRACTI
Firma:
Nombre: Pilar CristinaiMelo Acosta
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GIT Centro Oriente 2 4
Firma:
Nombre: Sandra Liliana:Moreno Ruiz
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GIIT Centro Oriente 2
ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA Z/

I’ ‘
Firma: i ?—3‘>
Nombre: Camila Serrano Franco
Cargo: Representante l'egal

C.C. 52.414.930




